
QUE TU FAMILIA NO RENUNCIE AL SABOR

N U E S T R O S  Q U E S O S



Según la Sociedad Española de Patologías Digestivas (SEPD)

LA INTOLERANCIA A LA LACTOSA TIENE UNA PREVALENCIA 
ENTRE EL 30% Y EL 50% DE LA POBLACIÓN

¿Cuantos años hace que te diagnosticaron intolerancia?

Fuente: Estudio intolerancia a la lactosa 2017

Las personas intolerantes a 
la lactosa son un colectivo 
numeroso que aumenta de 
forma exponencial 

¿POR QUÉ ESTE NUEVO PRODUCT0?

U N A  N E C E S I DA D  R E A L  E M E R G E N T E

Más de 15 años 4%

5-10 años

0-5 años

10-15 años 3%

12%

81%



53% 14% 26% 33% 18% 5%

¿Cuáles son las mayores dificultades
con respecto a la alimentación en casa?

Existe poca
variedad de
productos
sin lactosa

Encontrar
recetas

sin lactosa

Cocinar
platos aptos
para toda
la familia 

La
contaminación

cruzada

Ninguna Otro

Cubrir la variedad de la que 
nos gusta disfrutar en 
nuestra alimentación diaria y 
evitar el problema de 
encontrar platos que, siendo 
adecuados para intolerantes, 
agraden a todos los 
miembros de la familia, son 
dos de las dificultades que 
nos encontramos en la 
alimentación en hogares con 
algún miembro intolerante.

E N  B U S CA  D E  U N A  O P C I Ó N
PA R A  T O DA  L A  FA M I L I A



¿Qué variables valoras más a la hora de decidir la compra de un producto sin lactosa?

U N A  O P O R T U N I DA D
PA R A  D I F E R E N C I A R N O S

NUESTRA PROPUESTA CUBRE LAS TRES VARIABLES MÁS 
VALORADAS POR LOS INTOLERANTES A LA LACTOSA

Opiniones y valoraciones de consumidores 3,3%

Calidad

Marca

Novedad 2,8%

4,1%

Presentación

Precio

Sabor

Certificación sin lactosa

2,4%

2,7%

4,2%

3,6%

4,1%



Hemos elegido uno 
de nuestros mejores 
quesos sin renunciar 
a su sabor.

La curación de 12 
meses potencia su 
sabor frente a otros 
quesos “sin lactosa”.

Un producto apto 
para intolerantes 
a la lactosa que 
mantiene las 
características que 
los consumidores 
aprecian.

Elaborado con una 
mezcla de leche de 
oveja, vaca y cabra, 
que le confiere un 
sabor muy valorado 
por el consumidor.

PIEZA 3 KG CUÑA 200 G TAPAS 150 G



T I E R N O

BARRA
2,7 KG

LONCHAS 80 G
(ENVASE ECO)

LONCHAS
500 G

CUÑA 200 G



CA B R A

RULO 180 G
MADURADO

MEDALLÓN
77 MM 60 G
MADURADO IQF
ENVASE 1 KG

MEDALLÓN
44 MM 7 G
MADURADO IQF
ENVASE 1 KG

CRUMBLES IQF ENVASE 1 KG

NOVEDAD



Ctra. de Mózar Km, 1 49620
Santa Cristina de la Polvorosa

(Zamora)

www.elpastor.com
quesos@elpastor.com
980 631 907


