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Los mas prestigiosos premios internacionales avalan la calidad de nuestros quesos
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Queso Castellano eleva su recocimiento a Indicacion Geografica Protegida (IGP).

O MANCHEGO



https://www.quesomanchego.es/
https://www.quesocastellano.es/
https://www.quesodevaldeon.es/
https://tierradesabor.es/

Mercado exterior

89 paises

Quesos El Pastor, empresa certificada por los estandares de
calidad internacional en alimentacion IFS FOOD y BRC FOOD.
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QUESO
CASTELLANO

Las Denominaciones de Origen Protegidas (DOP) e Indicaciones Geograficas
Protegidas (IGP) constituyen el sistema utilizado en la Comunidad Europea para el
reconocimiento de una calidad diferenciada, consecuencia de caracteristicas
propias y diferenciales, debidas al medio geografico en el que se producen las
materias primas, se elaboran los productos, y a la influencia del factor humano que
participa en las mismas.
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https://www.quesocastellano.es/

SAN RUFFINO

Curado
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GOLD

Nuestro queso de oveja curado encierra en su elaboracion la tradicion del queso de
oveja de toda la vida. Elaborado con leche de oveja posee un sabor inconfundible.

Caracteristicas
Color marfil-amarillento. Pasta prensada y firme, con ojos pequefios
desigualmente repartidos. Olor calido y agradable.

Maduracién
150 dias (+/- 30 dias).

Pieza 3 kg

Media pieza 1,5 kg

Mini 1 kg

Baby 550 g

Cuia peso fijo 250 g Tapas 250 g

VOLVER AL INDICE @



https://www.quesocastellano.es/
https://tierradesabor.es/

Pieza 3 kg

Viejo

Media pieza 1,5 kg

El queso de oveja viejo, elaborado con leche cruda de oveja y con una curacién de
nueve meses, es de sabor fuerte y con algin ojo en su textura.

- Cuna 275¢g
Caracteristicas

Notas muy agradables de leche de oveja. En boca tiene textura

mantecosa a pesar de su larga maduracién, mostrandose amable a la vez

que potente en sabor.

Maduracion Cuia peso variable
225 dias (+/- 45 dias). P

OLVER AL INDICE @


https://www.quesocastellano.es/
https://tierradesabor.es/

Pieza 3 kg

SAN RUFFINO

Anejo

éag'n( R Media pieza 1,5 kg

Nuestro queso de leche cruda afiejo, debido a su largo periodo de
maduracion, es ideal para los paladares mas exigentes con sabores profundos y

aromas pronunciados.
‘ Maduracién
330 dias (+/- 45 dias).

@ Caracteristicas
Color interno amarillo marfil, olor fuerte caracteristico del queso de oveja.
Sabore muy desarrollado, picante y persistente. Textura compacta,
contundente y envolvente. h )
OLVER AL INDICE @

Cuha peso variable Cuna 250 g


https://www.quesocastellano.es/
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SAN RUFFINO

Afiejo - Reserva Especial 18 meses

Para los amantes del queso fuerte, que en su retrogusto invita a repetir. El queso de
oveja Reserva Especial esta elaborado con leche cruda de oveja 'y es curado durante
18 meses, convirtiéndose en “un capricho culinario”.

. Maduracién
570 dias (+/- 30 dias).

@ Caracteristicas
Color amarillento. Sabor muy intenso, desarrollado y persistente. Pasta dura,
firme y con algunos ojos.

DURANTE MAS DE UN ANO HEMOS
GUARDADO EN NUESTRAS BODEGAS
ESTA SELECCION DE QUESOS

Pieza 3 kg


https://www.quesocastellano.es/
https://tierradesabor.es/
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QUESO MANCHEGO

Las Denominaciones de Origen Protegidas (DOP) e Indicaciones Geograficas
Protegidas (IGP) constituyen el sistema utilizado en la Comunidad Europea para el
reconocimiento de una calidad diferenciada, consecuencia de caracteristicas
propias y diferenciales, debidas al medio geografico en el que se producen las
materias primas, se elaboran los productos, y a la influencia del factor humano que
participa en las mismas.


https://www.quesomanchego.es/

DOP MANCHEGO

EL DUQUE DE LA POLVOROSA
Semicurado

$358
Qu ESD MANCHECO
Consejo Regulador de 1a Denarinacitn de Grigen

Queso de pasta prensada elaborado con leche de oveja de raza manchega.
Presencia de las impresiones de los moldes tipo pleitas en la superficie lateral y tipo
flor en las caras planas.

Caracteristicas
Textura elastica, con una pasta de color crema. Aroma lactico y cada porcion
contiene un sabor a heno, hierba y fruta con un punto dulce.

Maduracioén
75 dias (+/- 10 dias).

MANCHEGD WF DKESE
3 thms “SEMI

Pieza 3 kg
2816

Cuina 150 g
2819

VOLVER Al

iINDICE @
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DOP MANCHEGO

EL DUQUE DE LA POLVOROSA
Curado

Fram

P tetess:
O MANCHEGO

Queso de pasta prensada elaborado con leche de oveja de raza manchega.
Presencia de las impresiones de los moldes tipo pleitas en la superficie lateral y tipo

flor en las caras planas.

‘ Maduracioén
150 dias (+/- 30 dias).

@ Caracteristicas
De consistencia firme y compacta, con olor lactico, acidificado intenso y
persistente que evoluciona a matices picantes con persistencia global larga.

u apZE602 g7 44

MANCHEGO DOP CHEESE -
6 MONTHS - “CURADO

Pieza 3 kg
2817

Cuia 150 g
2820

VOLVER AL INDICE @
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DOP MANCHEGO

EL DUQUE DE LA POLVOROSA
Anejo

Queso de pasta prensada elaborado con leche de oveja de raza manchega.
Presencia de las impresiones de los moldes tipo pleitas en la superficie lateral y tipo
flor en las caras planas.

Caracteristicas
Ligeramente acido, fuerte y picante por su curacion. Gusto residual
agradable y peculiar que le confiere la leche de oveja manchega.

Maduracion
330 dias (+/- 45 dias).

MANCHEGO DOP GH‘FESE '
: ERYVA”

) MONTHS

RES

Pieza 3 kg
2818

Cuina 150 g
2821

VOLVER AL INDICE @
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PATADE CABRA



PATA DE CABRA

Tierno
Lo

Queso elaborado con leche de cabra, contiene proteinas de muy buena calidad. Se
puede destacar de este queso su gran aporte de Vitamina D y minerales. La leche de
cabra posee niveles muy bajos de lactosa, por o que es un queso recomendado
para personas intolerantes a la lactosa.

‘ Maduracion
Tierno: 7 - 17 dias.

@ Caracteristicas
Pasta tierna de color blanco, ojos grandes, olor y sabor suaves, y cremoso al
paladar.

Cuna 250 g

Pieza 3 kg

Baby 615 g

VOLVER AL INDICE @
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PATA DE CABRA

Semicurado

El queso de cabra semicurado contiene niveles muy bajos de lactosa, por ello puede
ser recomendable para personas intolerantes a esta proteina. Ademas aporta
proteinas de muy buena calidad, minerales como el calcio y vitamina D.

Maduracion

@ 75 dias (+/- 10 dias).

Caracteristicas
Pasta suave pero firme de color blanco. Ojos grandes y abundantes. Olor
fuerte y sabores lacticos. Cremoso al paladar.
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cURADO

Baby 550 g

Cuia 250 g

Pieza 3 kg

Media pieza 1,5 kg
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Tapas 250 g

VOLVER AL INDICE @
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DELICIAS
DE CABRA

Se trata de un queso especial elaborado con leche de cabra. Posee una forma y
formato muy originales. Su sabor fresco y suave hara las “delicias” de aquel que lo
pruebe. Queso de sabor muy agradable y cremoso al paladar, de pasta suave de
color blanco y con un aroma a leche fresca de cabra.

Maduracion

@ 55 dias (+/- 10 dias).

Caracteristicas
Pasta tierna y suave, de color blanco con ojos grandes y abundantes.
Aroma a leche fresca de cabra y muy cremoso al paladar.

Pieza 2 kg
1530

Cuia 200 g
2253

Con romero
al vacio
pieza 2 kg
4115

VOLVER AL INDICE @
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Pieza 3 kg

\ \

SANTTUM

Tierno

Mini 1 kg

Cuna peso variable

El queso de mezcla tierno esta elaborado con leche pasteurizada de vaca, cabra y
oveja. Gusta por su frescura y por su gran sabor, a pesar de su corta curacion. Ideal
para postres, para cenas ligeras y por supuesto para todo tipo de ensaladas.

Caracteristicas
Queso de pasta blanca, firme y muy suave al paladar. Ojos pequefios e
irregulares. Sabor a leche fresca.

Maduracién
7-17 dias. Tapas 250 g

VOLVER AL INDICE @


https://tierradesabor.es/

Media pieza 1,5 kg

Baby 550 g

SANTTUM

Semicurado

Mini 1 kg

s

WORMD CHiEESE

L
.
\\‘WA"\OS/ Pieza 3 kg

SILVER

Cuina 250 g

Es un queso de gran consumo, elaborado con leche pasteurizada de vaca, oveja y
cabra, ideal para grandes y pequefios, es muy nutritivo y recomendable. Es un
queso que no es excesivamente tierno y a la vez duro. Exquisito al paladar y
recomendado para realizar gran cantidad de recetas de cocina.

Maduracioén
75 dias (+/- 10 dias).

SANTTUM

i SR ILURADS i
Ty cottadin |
P £

Caracteristicas
Queso de pasta blanca porcelana, firme. Paladar suave con aroma de leche Cuia peso variable Tapas 250 g
fresca. Ojos grandes e irregulares.

VOLVER AL INDICE @


https://tierradesabor.es/

SANTTUM

Curado

PLATA - 2017

GLOBAL

FROME -Est 1861

El queso mezcla curado es especial. Ni muy fuerte ni muy suave, posee un gran
sabor debido a su alto porcentaje de leche de oveja y de cabra en su mezclay a su
prolongada curacién. Ideal para aperitivos, posee un olor suave, con toques de
aroma a leche fresca, con una textura cremosa al paladar.

‘ Maduracioén
150 dias (+/- 30 dias).

@ Caracteristicas
Pasta blanca tirando a amarillenta. Olor suave. Textura compacta.

Mini 1 kg

Tapas 250 g

Cuna 250 g

Cuna peso variable

VOLVER AL INDICE @


https://tierradesabor.es/

SANTTUM

Viejo Ibérico

La mezcla de leche cruda, con al menos un 50% de oveja y cabra, otorgan a este
queso un sabor especial. La curacién de 9 meses le da la intensidad de un
verdadero queso viejo.

Caracteristicas

Pasta firme de color amarillo marfil. Ojos abundantes e irregulares. Olor muy
suave, caracteristico del queso mezcla curado. Sabores lacticos, con
aromas a leche fresca. Textura compacta.

Maduracioén
225 dias (+/- 45 dias).

Pieza 3 kg

VOLVER AL INDICE @


https://tierradesabor.es/

Pieza 3 kg

LA CAVA IBERICO

Curad() Media pieza 1,5 kg

La mezcla de leches, con al menos un 50% de oveja y cabra, otorgan a este queso
un sabor muy especial. Su periodo de maduracion le aporta sabores profundos y
aromas pronunciados.

Caracteristicas Cufa peso variable
Pasta blanca tirando a marfil, con aspecto mate. Olor suave y envolvente.

Textura compacta que presenta ojos pequefios y repartidos por toda la

pieza.

Maduracién .
150 dias (+/- 30 dias). Cuna 250 g

VOLVER AL INDICE @
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Pieza 3 kg

PATA VIEJA

Ibérico Afiejo

BERICQ

Es un queso de mezcla elaborado con leche cruda de oveja, cabra y vaca, con una
curacion de 12 meses que otorga un sabor intenso y fuerte al paladar. Sabor intenso
a leche fresca.

ORO - 2017

GLOBAL

FROME-Est 1861

- Media pieza 1,5 kg

Cuna 200 g

Caracteristicas

Pasta firme de color amarillo marfil. Ojos abundantes. Olor fuerte, Tapas 200 g
caracteristico del queso de mezcla afiejo. Sabor muy desarrollado, picante y

persistente. Textura compacta, contundente, envolvente.

Maduracioén
330 dias (+/- 45 dias).

VOLVER AL INDICE @
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Pieza 3 kg

QUESO ANEJO
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TOSTADO

Media pieza 1,5 kg

Este queso de mezcla de vaca, oveja y cabra, con afinado afiejo tostado, esta
dirigido a quienes buscan intensidad y equilibrio. La combinacion de las tres leches
aporta complejidad: la suavidad de la vaca, la grasa de la oveja y el toque acido de
la cabra se integran tras una larga maduracion, dando lugar a un queso con
caracter. Es ideal para tablas gourmet y para acompafar con vinos tintos con
cuerpo, generosos o cervezas artesanas. Un producto diferencial que transmite
tradicion, calidad y una experiencia sensorial completa.

‘ Maduracién Cuna150g
330 dias (+/- 45 dias).

@ Caracteristicas

Tiene una textura firme y compacta, con aromas tostados y recuerdos a
frutos secos y mantequilla madura. En boca es intenso y equilibrado, con un
sabor persistente, matices tostados y un final ligeramente picante.

e b s it i i

L

Tapas 150 g

VOLVER AL INDICE @



Pieza 3 kg

EL PASTOR DE LA
POLVOROSA RESERVA

Viej() Media pieza 1,5 kg

Es un queso de mezcla elaborado con leche cruda de vaca y oveja, con una
curacion que otorga un sabor intenso a leche fresca.

Maduracién )
225 dias (+/- 45 dias). Cuna 375¢g

Caracteristicas

Pasta firme de color amarillo marfil. Ojos abundantes. Olor fuerte,
caracteristico del queso de mezcla viejo. Sabor muy desarrollado y
persistente. Textura compacta, contundente, envolvente.

Cuna peso variable

VOLVER AL INDICE @






SURTIDO TAPAS
150 g

Puedes disfrutar de distintas
texturas, curaciones, sabores vy
aromas en una sola tabla de
quesos.

Una seleccién de quesos presentada en un formato que permite realizar una
degustacion rapida y sencilla: abrir y servir.

Surtido Tapas
Gourmet 150 g

QUESO DE MEZCLA

QUESO DE OVEJA
RESERVA VIEJO

AFINADO CON ROMERO

LECHE CRUDA LECHE CRUDA

QUESO DE OVEJA VIEJO

'VWORLD CHEESE] LECHE CRUDA

Surtido Tapas Excellence 150 g

QUESO DE MEZCLA
RESERVA VIEJO

LECHE CRUDA

..........

OVEJA CURADO

LECHE CRUDA

VOLVER AL INDICE @




SURTIDO TAPAS
180 g o

— MEZCLA
CURADO
MEZCLA
SEMICURADO
Puedes disfrutar de distintas
texturas, curaciones, sabores y
aromas en una sola tabla de CABRA SEMICURADO

quesos.

Surtido Tapas 180 g

Una seleccion de quesos presentada en un formato que permite realizar una
degustacion rapida y sencilla: abrir y servir.

VOLVER AL INDICE @



BANDEJAS TAPAS
200 g

Puedes disfrutar de distintas texturas,
curaciones, sabores y aromas en una sola tabla
de quesos.

Una seleccion de quesos presentada en un
formato que permite realizar una degustacion
rapida y sencilla: abrir y servir.

CURA IH CRUDA

fapad cotiaditad
=500 9

Bandeja tapas 500 g

oveja curado ahumado EI Pastor

" [curADO | .
?@rm.-.c ('MME(!A

=500y

Bandeja tapas 500 g
mezcla curado El Pastor

lapad (*mfddlr?dd

00 g

Bandeja tapas 500 g

mezcla semicurado El Pastor

MEDAL,

& cHAMp,
A oo 70,

O
@ > ‘\4{" %
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L4 CAVA - )
IBERICO

@mi roﬁrfa(ﬁfml

500 §

Bandeja tapas 500 g
Ibérico curado El Pastor

Bandeja tapas 500 g
oveja IGP Castellano San Ruffino

Bandeja tapas 500 g
mezcla Reserva viejo El Pastor

VOLVER AL INDICE @



QUESO AZUL

Quesos El Pastor y Queserias Picos de Europa se unen para ofrecer un producto de
muy alta calidad y reconocido a nivel internacional.
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TALENUS BLUE
IGP Queso de Valdeon

Es un queso elaborado con leche de vaca y cabra con una maduracioén larga que
alcanza el punto entre semicurado y curado. Esto le confiere un sabor fuerte, algo
picante, mantecoso al paladar y muy aromatico.

Maduracioén
75 dias (+/- 10 dias).

@ Caracteristicas
Pasta de color blanco con oquedades verdosas. Olor ligeramente lactico con
olor especifico a moho. Sabor intenso, salado y picante, mas acusado

cuando el tiempo de maduracién es mayor. Textura lisa, con presencia de
numerosas vetas y oquedades distribuidas homogéneamente, irregulares.

celebrado
en La Cavada (Cantabria). En
ella participaron mas de 40

queserias de Espanfa, Francia,
Italia, Alemania y Reino Unido.

Pieza 2,5 kg
Envuelta en aluminio
con imagen de hojas

Pieza 2,5 kg con hojas

Media pieza 1,25 kg
Envuelta en aluminio
con imagen de hojas

Cuina 100 g

VOLVER AL INDICE @


https://www.quesodevaldeon.es/

Pieza 2,5 kg

KABERNUS BLUE

Queso Azul

Media pieza 1,25 kg

Queso producido con leche de vaca. Durante su elaboracién se ha tenido en cuenta
la experiencia de Queserias Picos de Europa.
Maduracion Cufia 100
75 dias (+/- 10 dias). )
@ Caracteristicas
Pasta de color blanco con oquedades verdosas. Olor ligeramente lactico con
olor especifico a moho. Sabor intenso,salado y picante, mas acusado

cuando el tiempo de maduracién es mayor. Textura lisa, con presencia de
numerosas vetas y oquedades distribuidas homogéneamente, irregulares.

OLVER AL INDICE @



KABERNUS BLUE

Crema de Queso Azul

KABERNUS BLUE
(REMA DE
WESO AZUL

r”‘ﬂpaﬂw.cnm

Fabricado con queso madurado y elaborado con leche de vaca y cabra. El formato Tarro 200 g

facilita su conservacion y uso. Es ideal para untar, como aperitivo o ingrediente en la
confeccion de salsas.

@ Caracteristicas
Color interno azul - verdoso. Olor ligeramente lactico con olor especifico a
moho. Sabor intenso, salado y picante. Textura cremosa.

VOLVER AL INDICE @






Rulo 1 kg al vacio

RULO DE CABRA

Fresco

Rulo 1 kg
en atmoésfera natural i

El rulo de queso de cabra se elabora por fermentacién lactica y ofrece multiples
posibilidades en la mesa, ganando protagonismo debido al aumento de su
demanda. Los amantes de este queso pueden hacer uso de esta modalidad en
ensaladas, pizzas... Lo podemos presentar plancheado, gratinado, caramelizado o
sencillamente desmenuzado.

Maduracioén
<7 dias.

@ Caracteristicas
Pasta blanca y cremosa. De textura untuosa y sabor a leche fresca de cabra.

Rulo 100 g

VOLVER AL INDICE @



Rulo 1 kg

RULO DE CABRA

Madurado con Moho

Rulo 360 g

WORII_fD CHEESE

El rulo de queso de cabra se elabora por fermentacion lactica y ofrece multiples

posibilidades en la mesa, ganando protagonismo debido al aumento de su .
Rulo 180 g

demanda. Los amantes de este queso pueden hacer uso de esta modalidad en
ensaladas, pizzas... Lo podemos presentar plancheado, gratinado, caramelizado o
sencillamente desmenuzado.

Maduracion
10 dias.

Rulo 140 g

Caracteristicas
Pasta blanca y cremosa. Posee una corteza que estd formada por mohos
blancos (Penicilium). De textura untuosa y sabor a leche fresca de cabra.




Rulo 1 kg al vacio

RULO DE OVEJA >

Fresco

Rulo 1 kg en
atmosfera natural

El rulo de queso de oveja se elabora por fermentacion lactica y ofrece multiples
posibilidades en la mesa.

Maduracion
<7 dias.

Rulo envase rigido
100 g

Caracteristicas
Pasta blanca, blanda y cremosa. Posee una textura untuosa y sabor a leche

fresca de oveja.

VOLVER AL INDICE @




RULO DE OVEJA

Madurado con Moho

El rulo de oveja, por sus caracteristicas culinarias, ofrece multiples posibilidades en
la mesa. Esta elaborado por fermentacién lactica. Los amantes de este queso
pueden hacer uso para combinarlo con diversos alimentos, tanto frescos como
calientes. Al igual que el rulo de cabra podemos presentarlo de muchas maneras,
gratinado, lonchado, caramelizado, etc.

‘ Maduracioén
10 dias.

@ Caracteristicas
Pasta blanca, blanda y cremosa. Corteza formada por mohos blancos
(Penicilium). Posee una textura untuosa y sabor a leche fresca de oveja.

Rulo 1 kg
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RULO DE MEZCLA

Madurado con Moho

El rulo de queso de mezcla se elabora a partir de leche de cabra (15% minimo) y
vaca (70% minimo) por fermentacién lactica, y al igual que los rulos de cabra y oveja,
ofrece muchas variedades en la mesa.

Caracteristicas
Pasta blanca, cremosa y blanda. Corteza con mohos blancos (Penicilium).

Textura untuosa.

Maduracion
10 dias.

Rulo 850 g
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RULO DE VACA

Fresco

El rulo de queso de vaca se elabora por fermentacion lactica y ofrece multiples
posibilidades en la mesa.

Caracteristicas
Pasta blanca, blanda y cremosa. Posee una textura untuosa y sabor a leche

fresca de vaca.

Maduracion
<7 dias.

Rulo de 100 g

VOLVER AL INDICE @



RULO DE VACA

Madurado con Moho

El rulo de vaca, de sabor suave y fresco, se puede acompafar con una gran
variedad de productos, tanto frescos como calientes. Es un queso elaborado por
fermentacion lactica. Al igual que el resto de rulos se puede presentar plancheado,
gratinado, caramelizado...

Maduracion
10 dias.
@ Caracteristicas

Pasta blanca, blanda y cremosa. Corteza enmohecida (Penicilium). Textura
untuosa y sabor a leche fresca.

Rulo 1 kg

Rulo de 140 g
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RULO DE CABRA

Madurado con Moho

an tactoda

Que tu familia no renuncie al sabor. Rulo de queso de cabra con todo su sabor, no
renuncies a preparar tus ensaladas o pizzas favoritas con rulo de cabra.

Caracteristicas
Pasta blanca, blanda y cremosa. Corteza enmohecida (Penicilium). Textura
untuosa y sabor a leche fresca.

Maduracion
10 dias.

Rulo Sin Lactosa 180 g

VOLVER AL INDICE @
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RULOS DE CABRA R
DE SABORES

Vacio - 1kg

Un mundo lleno de sabores en tu mesa gracias a Quesos El Pastor, que apuesta
decididamente por la diferenciacion. Rulos de pifia, con miel, papaya... para
ofrecerte alternativas culinarias adaptadas a todos los gustos.
Rulo cabra 1 kg
con miel

@ Caracteristicas
Color blanco homogéneo. Olor suave. Sabor suave y agradable, marcado
por cada especialidad. Textura untuosa, fundente, pasta fina agradable.

Caducidad: 6 meses.



RULOS DE CABRA
NATURAL Y SABORES

Atmosfera-1kg

Un mundo lleno de sabores en tu mesa gracias a Quesos El Pastor, que apuesta
decididamente por la diferenciacion. Rulos de pifia, con miel, papaya... para
ofrecerte alternativas culinarias adaptadas a todos los gustos.

@ Caracteristicas
Color blanco homogéneo. Olor suave. Sabor suave y agradable, marcado
por cada especialidad. Textura untuosa, fundente, pasta fina agradable.

Rulo cabra 1 kg
con pina

B

Rulo cabra 1 kg
con miel

.%:

Rulo cabra 1 kg
sabor natural

Rulo cabra 1 kg
con papaya
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RULOS DE CABRA
NATURAL Y SABORES

100g

Un mundo lleno de sabores en tu mesa gracias a Quesos El Pastor, que apuesta
decididamente por la diferenciacion. Rulos de pifia, con miel, papaya... para
ofrecerte alternativas culinarias adaptadas a todos los gustos.

@ Caracteristicas
Color blanco homogéneo. Olor suave. Sabor suave y agradable, marcado
por cada especialidad. Textura untuosa, fundente, pasta fina agradable.
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Rulo de cabra
con miel 100 g

Rulo 100 g

Rulo de cabra
con papaya 100 g

Rulo de cabra
con pina 100 g



RULOS DE VACA
DE SABORES

Atmosfera-1kg

Un mundo lleno de sabores en tu mesa gracias a Quesos El Pastor, que apuesta
decididamente por la diferenciacion. Rulos vaca con pifia y papaya... para ofrecerte
alternativas culinarias adaptadas a todos los gustos.

@ Caracteristicas
Color blanco homogéneo. Olor suave. Sabor suave y agradable, marcado
por cada especialidad. Textura untuosa, fundente, pasta fina agradable.

Rulo de vaca
con papaya 1 kg

Rulo de vaca
con pifia 1 kg
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RULOS DE VACA
NATURAL Y SABORES

100g

Un mundo lleno de sabores en tu mesa gracias a Quesos El Pastor, que apuesta
decididamente por la diferenciacién. Rulos vaca con pifia y papaya... para ofrecerte
alternativas culinarias adaptadas a todos los gustos.

@ Caracteristicas
Color blanco homogéneo. Olor suave. Sabor suave y agradable, marcado
por cada especialidad. Textura untuosa, fundente, pasta fina agradable.

Rulo de vaca
con papaya 100 g

Rulo natural 100 g

Rulo de vaca
con pina 100 g
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MEDALLONES




Bipack 200 g
Medallones
precortados

MEDALLONES

De rulo de queso de cabra

Bipack 2x75 g

Un producto que facilita su consumo y converservacion. Ideal para tapas, pinchos y
para darle un toque especial a las ensaladas.

Maduracion
10 dias.

@ Caracteristicas
Color blanco homogénero, sabor suave y agradable y textura untuosa,
fundente.

Medalléon 75 g
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BARRAS




OVEJA Y CABRA
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El Pastor presenta su enorme variedad también en quesos en barra, un practico
formato que permite ofrecer respuesta a las necesidades del consumidor, sean
cuales sean con grosores, pesos y cortes diferentes a los estandares.

Este queso es ideal para la elaboracion de sandwiches y bocadillos frios y calientes.
Fundido despliega toda una gama de aromas y sensaciones en boca.

@ Caracteristicas
El cabra tierno es de pasta tierna de color blanco y con ojos grandes. Tiene
un olor y sabores suaves y es muy cremoso en el paladar.

El oveja semicurado tiene un color amarillo marfil. Olor fuerte, caracteristico
del queso de oveja. Sabores lacticos con aromas a leche fresca. Textura
cremosa en el paladar.

Cabra tierno 2,7 kg

Oveja semicurado 2,7 kg
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El Pastor presenta su enorme variedad también en quesos en barra, un practico
formato que permite ofrecer respuesta a las necesidades del consumidor, sean
cuales sean con grosores, pesos y cortes diferentes a los estandares.

Este queso es ideal para la elaboracion de sandwiches y bocadillos frios y calientes.
Fundido despliega toda una gama de aromas y sensaciones en boca.

@ Caracteristicas
El picante es un producto pensado especialmente para hamburguesas.

Queso de pasta blanca y firme con ojos pequefios e irregulares. Suave al
paladar con sabor a leche fresca. Al aumentar la curacién, en los
semicurados, se incrementa la intensidad del sabor.

Mezcla Light
reducido en sal

Mezcla Tierno
2,7 kg

Mezcla Picante
2,7 kg
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https://tierradesabor.es/

CREMOSO
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El Pastor presenta su enorme variedad también en quesos en barra, un practico
formato que permite ofrecer respuesta a las necesidades del consumidor, sean
cuales sean con grosores, pesos y cortes diferentes a los estandares.

Este queso es ideal para la elaboracion de sandwiches y bocadillos frios y calientes.
Fundido despliega toda una gama de aromas y sensaciones en boca.

@ Caracteristicas
Elaborados con leche 100% de vaca que les otorga un sabor suave. Son
ideales para fundir con facilidad en sandwiches calientes.

Barra 2,7 kg

VOLVER AL INDICE @



LONCHAS



OVEJA Y CABRA

1 e e = i

Puedes disfrutar del queso de barra en formato loncheado. Envases practicos con
abre facil.

@ Caracteristicas

Oveja: color interno amarillo marfil, con olor caracteristico del queso de
cabra. Sabores lacticos, con aromas a leche fresca. Textura: cremoso en el
paladar.

Cabra: color interno amarillo marfil, con olor fuerte, caracteristico del queso

de cabra. Sabores lacticos, con aromas a leche fresca. Textura: cremoso en
el paladar.

Lonchas 125 g
Oveja Fresco
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Lonchas 125 g
Cabra Fresco
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MEZCLA

Lonchas Tierno Sin Lactosa 70 g

Puedes disfrutar del queso de barra en formato loncheado. Envases practicos con
abre facil.

@ Caracteristicas

Queso de pasta blanca y firme con ojos pequefos e irregulares. Suave al
paladar con sabor a leche fresca. Al aumentar la curacion, en los
semicurados, se incrementa la intensidad del sabor.

El picante es un producto pensado especialmente para hamburguesas.

" Quesos

Lonchas Semicurado 70 g

" Quesos

i

EL SABOR QUE
AYUDA A CUIDARTE

Lonchas Light 70 g

Lonchas Tierno 70 g

o

UN TOOUE
PICANTE

Lonchas Picante 80 g
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PR— .
el g

=13 | b 11

|I‘ ‘ II P M" Y - i
e e e ek 1

413378 | 8315 et v s 8 b

e
L Wi B
e
e e e e I
.

el e B
o s

—
L

55
e MY

Lonchas 70 g Lonchas Light 70 g

Ideal para sandwiches frios y calientes. Disfruta del queso de barra en formato
loncheado en envases practicos con abre facil.

@ Caracteristicas
Elaborados con leche 100% de vaca que les otorga un sabor suave. Son
ideales para fundir con facilidad en sandwiches calientes.

VOLVER AL INDICE @






Leche100% de cabra

S

Elaborados a partir de nuestros propios quesos son ideales para ensaldas.
El producto conserva mejor sus propiedades gracias a su envase “abrir y cerrar”.

@ Caracteristicas
Pasta tierna de color blanco con ojos grandes. Tiene un olor y sabor suave
y es cremoso al paladar.

U QUESO<CABRA .

en daditod

IDEAL ENSALADAS

3

Dados cabra tierno
Bolsa 150 g
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RALLADO




QUESO RALLADO
Hilo -

Rallado Mix 1 kg

ESPECIAL FUNDIR Y GRATINAR
x -

.

Elaborados a partir de nuestros propios quesos, poniendo sobre la mesa diferentes
alternativas de consumo para incrementar las posibilidades de eleccion del cliente

final.

@ Caracteristicas Rallado Mix 400 g Rallado Mix 150 g
Queso que toma como base productos de alta calidad como el queso de

oveja de alta curacién o el de mezcla afiejo que tiene un alto porcentaje de
leche de oveja y cabra y que es conocido como “mezclas ibéricas”.
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MEDALLONES DE
QUESD DE CABRA

ENVASE 1 KG BOLSA 1 KG

VOLVER AL INDICE @
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Dados IQF de CABRA

_ 2 b i :
- 4 ' 10 x 10 mm

Crumbles IQF de CABRA

Fresco : 3

FORMATOS ENVASE 1 KG

BOLSA 1 KG

Medallén IQF de CABRA

BOLSA 5 KG 77mm/20g

Dados, crubles y medallones congelados a partir de nuestros rulos de cabra y
mezcla. Su envase permite un mejor uso y conservacion. Producto ideal para pizzas,
ensaladas en incluso para tapas.
Medallon IQF de CABRA
Medallon IQF de MEZCLA

@ Caracteristicas 4 mm/6g
Vida util del producto: 365 dias a partir de la fecha de envasado. Conservar
a una temperatura menor o igual a -18°C.
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Madurado con moho

FORMATOS ENVASE 1 KG

BOLSA 1 KG

BOLSA 5 KG

Medallones congelados a partir de nuestros rulos de cabra y mezcla madurados con
moho. Su envase permite un mejor uso y conservacion. Producto ideal para pizzas,

ensaladas en incluso para tapas.

@ Caracteristicas
Vida util del producto: 365 dias a partir de la fecha de envasado. Conservar
a una temperatura menor o igual a -18°C.

Y Medallén IQF de CABRA
'h}n 77mm/60g

Medallén IQF de CABRA
44mm/16g

ronioasg

/ Medallén IQF de CABRA
5 4mm/7g
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Medallones IQF 1 kg w:.;-g:.ﬁggﬁp.z%f'
Sin Lactosa e
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Cabra - Sin lactosa

Crumbles IQF 1 kg

Laxronsion P Sin Lactosa
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Medallones congelados a partir de nuestros rulos de cabra madurados con moho. X

Su envase permite un mejor uso y conservaciéon. Producto ideal para pizzas, >

ensaladas en incluso para tapas. _ 73 A
Medallones IQF 5 kg =T g ¥ V .

4 ) 1
Sin Lactosa i/‘ " f A :
@ Caracteristicas Y "7 * I~
Vida util del producto: 365 dias a partir de la fecha de envasado. Conservar ‘ A A Aé

a una temperatura menor o igual a -18°C.
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Perlas

Partiendo de uno de nuestros mejores quesos y maridandolo con productos
naturales obtenemos la joya culinaria perlas de sabores. Al degustar una de nuestras
perlas, proporcionara una explosion de sabores en una textura suave y cremosa,

dando a tus platos un toque muy especial y diferenciador.

@ Caracteristicas
Vida util del producto: 365 dias a partir de la fecha de envasado. Conservar

a una temperatura menor o igual a -18°C.

|
A, €5 ") Pertes g
113
x { relleno de frambuesa

FRAMBUESA CONGELADAS
envase 750 grs

Perlas IQF con PERLAS DE QUESD “ : Y
FRESED CON RELLEND
re"eno de mango EENIMEIIEI!.IIEEL&D!\S ~
- I

envase 750 grs

e Perlas IQF con
- { relleno de higo
envase 750 grs

DE HIB0 CONBELADAS

e
PERLAS DE DUESD n ]
FRESCO CON RELLEND )
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SELECCION GOURMET

Oveja con Trufa

@ Caracteristicas

El queso de oveja curado con trufa combina la intensidad y personalidad del
queso curado tradicional con la elegancia y el aroma inconfundible de la
trufa.

Elaborado con leche 100% de oveja de ganaderias seleccionadas, este
producto ofrece una calidad excepcional gracias a su proceso de curacion
lenta, que potencia sus matices y garantiza una textura firme y equilibrada.

La incorporacion de trufa aporta un toque sofisticado y exclusivo, con un
aroma profundo, notas terrosas y un sabor persistente que realza la riqueza
natural del queso.

Su perfil aromatico complejo y su sabor prolongado lo convierten en un
producto gourmet de gran valor afadido, capaz de transformar cualquier
plato o tabla de quesos en una propuesta refinada.

URay,,
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Media pieza 1,5 kg

Pieza 3 kg

Cuna 200 g



SELECCION GOURMET

Oveja con Pesto

@ Caracteristicas

El queso de oveja curado con pesto ofrece una combinacién Unica de
tradicién e innovacién que lo convierte en un producto excepcional dentro
del mundo gourmet.

Elaborado con leche de oveja de alta calidad, su maduracién lenta le confiere
una textura firme y un sabor intenso, caracteristico de los quesos curados,
mientras que la incorporacién del pesto aporta un matiz fresco, aromatico y
ligeramente herbal.

Este contraste entre la fuerza del queso y la suavidad del pesto lo convierte
en una experiencia sensorial diferente y memorable. Ademas, su versatilidad
lo hace ideal tanto para degustar solo, en tablas de queso o aperitivos, como
para enriquecer platos de pasta, ensaladas o carnes, aportando un toque
mediterraneo a cualquier preparacion.

Su atractivo visual, con vetas verdes naturales y un aroma inconfundible, lo
destaca en cualquier presentacion y lo posiciona como un producto gourmet
de alta gama.

O GOUry,,.
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Pieza 3 kg

Media pieza 1,5 kg

Cuia 200 g
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SELECCION GOURMET
Oveja con Ajo Negro

Caracteristicas

El queso de oveja curado con ajo negro representa una fusion perfecta entre
la tradicion quesera y la innovacion gastrondémica.

Elaborado con leche de oveja de alta calidad y curado lentamente para
alcanzar una textura firme y un sabor profundo, este queso se enriquece con
la incorporacién de ajo negro, un ingrediente gourmet que aporta matices
dulces, balsamicos y umami.

El resultado es un equilibrio sorprendente entre la intensidad del queso
curado y la suavidad aterciopelada del ajo negro, creando una experiencia
sensorial Unica y sofisticada.

Es un queso distinto, pensado para quienes buscan sabores nuevos sin
renunciar a la esencia artesanal. Ademas, su versatilidad permite
incorporarlo en cocina creativa, desde tapas gourmet hasta platos
principales.
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Pieza 3 kg

Media pieza 1,5 kg

Cuia 200 g
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QUESOS DE SABORES

Oveja ahumado

Caracteristicas

El queso de oveja curado ahumado se produce a partir de leche 100% de
oveja, procedente de ganaderias locales que garantizan una materia prima
de maxima calidad y una trazabilidad completa. Su proceso de maduracién
lenta permite que el queso desarrolle una textura firme y un sabor intenso.

Es un producto, que combina tradicion, calidad y respeto por un proceso
artesanal Unico. Posee un aroma a frutos secos y humo suave, y un sabor
persistente, redondo y elegante que deja un recuerdo prolongado en el
paladar. Estas cualidades lo convierten en una pieza de gran valor
gastronoémico, ideal tanto para el consumo directo como para maridajes con
vinos tintos, cervezas artesanas o productos gourmet como mieles y
mermeladas.

Tapas 500 g

Media pieza 1,5 kg

Cuina 250 g

Tapas 250 g
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Media pieza 1,5 kg

Pieza 3 kg

QUESOS DE SABORES

Oveja con romero

Caracteristicas

El queso de oveja curado con romero se distingue por su sabor auténtico y
sofisticado, resultado de la combinacion perfecta entre la intensidad del
queso curado y el delicado toque aromatico del romero. Elaborado con leche
100% de oveja, siguiendo métodos tradicionales y con una curacion lenta y
natural, garantiza una textura firme, un gusto profundo y una calidad Baby 550 g
excepcional.

El recubrimiento de romero no solo actlia como conservante natural, sino

que impregna al queso de un aroma fresco y evocador. Su aspecto rustico y

su presentacién atractiva, con la corteza cubierta de hierbas aromaticas, lo Cuna 175¢g
hacen destacar visualmente y transmiten valores de tradicion, naturaleza y

exclusividad.

VOLVER AL INDICE @
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QUESOS DE SABORES

(veja en aceite virgen

Caracteristicas

El queso de oveja curado en aceite de oliva es un producto elaborado con
leche de oveja 100% natural, madurado cuidadosamente durante varios
meses y posteriormente conservado en aceite de oliva virgen extra.

Este proceso le aporta una textura suave, un sabor intenso y una jugosidad
excepcional, ademas de prolongar su vida util de forma natural.

ESC DE OVE]JA [ CURADO

2, t/o“zgzezz/ .

Pieza 3 kg
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SELECCION ESPECIAL

Mezcla con Trufa

@ Caracteristicas

El queso mezcla curado con trufa ofrece una experiencia gastronémica Unica
gracias a la combinacion de distintas leches y el delicado aroma de la trufa,
que aportan un sabor intenso, sofisticado y perfectamente equilibrado.

Su curacién prolongada potencia tanto la textura como el sabor,
consiguiendo un queso firme y fundente que se adapta a multiples usos:
desde degustarlo solo, hasta incorporarlo en tablas gourmet, gratinados o
recetas de alta cocina.

La inclusion de trufa convierte este producto en una opcién premium,
diferenciadora y exclusiva, ideal para quienes buscan calidad, originalidad y
una experiencia sensorial completa.

Media pieza 1,5 kg

Pieza 3 kg

Cuia 200 g



SELECCION ESPECIAL

Mezcla con Pesto

Caracteristicas

El queso mezcla curado con pesto destaca por su sabor Unico, que combina
la intensidad y profundidad del queso curado con la frescura y aroma natural
del pesto, ofreciendo una experiencia gourmet inigualable.

La textura firme y el aroma equilibrado hacen que cada porcion sea
memorable, mientras que su combinacién innovadora de queso curado y
pesto aporta un valor afiadido que lo distingue de otros quesos en el
mercado, convirtiéndolo en la eleccidon perfecta para consumidores gourmet
y amantes de sabores originales.

Su versatilidad lo convierte en un producto ideal tanto para aperitivos y
tablas de quesos como para ensaladas, pastas o pizzas, adaptandose a
cualquier ocasion.

Pieza 3 kg

Media pieza 1,5 kg

Cuna 200 g
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SELECCION ESPECIAL
Mezecla con Ajo Negro

Caracteristicas

El queso mezcla curado con ajo negro destaca por su sabor intenso y
sofisticado, que combina la firmeza y riqueza del queso curado con las notas
dulces, suaves y umami del ajo negro, creando una experiencia
gastrondmica Unica.

La combinacion innovadora de queso curado y ajo negro lo convierte en un
producto exclusivo, ideal para consumidores gourmet, amantes de sabores
intensos y aquellos que buscan productos diferenciadores en el mercado.

Su versatilidad permite disfrutarlo en aperitivos, tablas de quesos, pastas,
pizzas o incluso solo, como shack gourmet.

Pieza 3 kg

Media pieza 1,5 kg

A0
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Cuia 200 g
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SELECCION ESPECIAL

Mezcla con Picante Mojo Picon

Caracteristicas

Queso mezcla curado, que combina la intensidad del curado tradicional con
un picante claro y protagonista de mojo picén. Su sabor es potente y bien
equilibrado, con una entrada marcada y una evolucién intensa que termina
en un picante persistente y sabroso, pensado para quienes disfrutan de
sensaciones mas atrevidas.

Presenta una textura firme y cremosa al corte, con aromas profundos y notas
especiadas que refuerzan su caracter. Es un producto claramente
diferencial, ideal para amantes del queso curado y del picante, perfecto para
tablas, tapas y propuestas de hosteleria que buscan destacar.

Marida muy bien con vinos tintos jovenes, cervezas artesanales y
acompafamientos sencillos. Un queso con personalidad, intenso y picante,
que no pasa desapercibido.

Pieza 3 kg

Media pieza 1,5 kg :'

Cuia 200 g




SELECCION ESPECIAL

Mezcla ahumado

@ Caracteristicas

El queso mezcla curado ahumado destaca por su sabor profundo y
caracteristico, donde la intensidad del queso curado se combina con las
notas ahumadas, ofreciendo una experiencia gastronémica unica.

Su textura firme y consistente, junto con el aroma inconfundible del
ahumado, lo hace ideal para disfrutar solo, en tablas de quesos, aperitivos,
pastas o recetas que buscan un toque gourmet.

Su perfil de sabor exclusivo lo convierte en una opcién diferenciadora en el
mercado, perfecta para consumidores que buscan productos premium y
experiencias culinarias innovadoras.

Media pieza 1,5 kg

Pieza 3 kg

Cuna 150 g
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Mezcla curado con romero
Media pieza 1,5 kg

Mezcla curado con romero
Pieza 3 kg

QUESOS DE SABORES

Mezela con romero

@ Caracteristicas

El queso mezcla curado con romero se distingue por su sabor equilibrado y
aromatico, donde la intensidad del queso curado se combina con las notas
frescas y ligeramente resinosas del romero, creando una experiencia
gourmet Unica.

Mezcla semicurado
con romero Baby 550 g

La combinacién del curado con el romero convierte a este queso en un
producto exclusivo, ideal para consumidores gourmet y amantes de sabores
diferenciadores que buscan innovar en la cocina.

Mezcla curado con romero
Cuna 150 g

Su textura firme y consistente lo hace perfecto para disfrutar solo, en tablas
de quesos, aperitivos, ensaladas, pastas o recetas que busquen un toque
natural y elegante.
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QUESOS DE SABORES

Mezcla en aceite virgen

Caracteristicas

Su textura firme pero untuosa al paladar lo hace ideal para disfrutar solo, en
tablas de quesos, aperitivos, ensaladas o acompafiando pan y tapas.

El queso mezcla curado en aceite de oliva destaca por su sabor intenso y
equilibrado, donde la riqueza del queso curado se complementa con la
suavidad y el aroma del aceite de oliva virgen extra, creando una experiencia
gourmet Unica.

La conservacién en aceite de oliva no solo realza su sabor, sino que también
prolonga su frescura, convirtiéndolo en un producto exclusivo y versatil,
perfecto para consumidores gourmet y amantes de experiencias culinarias
diferenciadoras.

Mezcla Viejo en aceite
Pieza 3 kg

Mezcla Viejo en aceite
Cuna 200 g

Mezcla Ibérico Viejo en aceite Mezcla Ibérico Viejo en aceite
Cuna 200 g Tapas 200 g
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QUESOS DE SABORES

[bérico con Pedro Ximeénez

Caracteristicas

Presentar una corteza oscurecida por el contacto con el Pedro Ximénez y
destaca como un producto ideal para consumir solo, en tablas de quesos o
acompafhado de frutos secos, pan crujiente o membrillo, logrando un
contraste dulce—salado muy apreciado.

El queso mezcla viejo con Pedro Ximénez es un queso elaborado a partir de
una combinacién de leches de vaca, oveja y cabra y sometido a una
maduracién prolongada que le aporta un sabor intenso, ligeramente picante
y una textura firme y quebradiza.

Este caracter del queso curado se equilibra con la dulzura del vino Pedro
Ximénez, que se emplea para bafarlo o aromatizarlo, aportando matices de
pasas, caramelo, higos y miel. El resultado es un queso con un perfil
aromatico complejo, donde se combinan la potencia del curado y la
suavidad afrutada del vino.

Mezcla Ibérico Viejo
con vino Pedro Ximénez
Cuina 200 g



QUESOS DE SABORES

Picante

Caracteristicas

Su intenso aroma lacteo se entrelaza con la sensacion ligeramente picante,
haciendo de este queso una experiencia completa y memorable, perfecta
para quienes buscan sabores diferentes y atrevidos.

Queso de mezcla semicurado con un toque picante, esta elaborado a partir
de la combinacién de leches. Su textura firme pero cremosa permite disfrutar
de cada bocado, mientras que su sabor combina la suavidad caracteristica
de los quesos semicurados con un delicado picante que se percibe al final,
aportando personalidad y caracter.

Esta disponible en diferentes formatos para adaptarse a todos los usos:
lonchas, perfectas para sandwiches, hamburguesas o tostadas; tacos para
plancha, ideales para fundir y preparar platos calientes; y tradicional, que
conservan todo su aroma y sabor para degustar tal cual o en tablas de
quesos.

Mezcla Picante
Barra 2,7 kg

Mezcla Picante
especial para plancha
Taco 175 g

Mezcla Picante
Baby 550 g

Mezcla Picante FlGaTE
Lonchas 80 g




QUESOS DE SABORES

Especial para plancha con Orégano

Caracteristicas

Ideal para preparar platos calientes, tostas o tapas, aportando un caracter
Unico y ligeramente especiado a tus recetas.

Taco de queso de mezcla semicurado con orégano, especialmente pensado
para plancha. Elaborado con la combinacion de leches, ofrece una textura
firme y cremosa que se funde perfectamente al calor, liberando todo su
sabor.

El toque de orégano aporta un aroma y sabor mediterraneo que realza la
personalidad del queso, haciendo que cada bocado sea sabroso y
aromatico.
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Taco 175 g
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QUESOS DE SABORE

Cabra con romero

@ Caracteristicas

El queso de cabra semi con romero se distingue por su sabor suave y
ligeramente éacido, tipico del queso de cabra, combinado con las notas
aromaticas y frescas del romero, que aportan un toque distintivo y elegante.

Su textura semicurada ofrece un equilibrio perfecto entre firmeza y
cremosidad, lo que lo hace ideal para degustar solo, en aperitivos, tablas de
quesos, ensaladas o platos gourmet.

La combinacion de queso de cabra y romero lo convierte en un producto
exclusivo, ideal para consumidores que buscan sabores diferenciadores y
experiencias gastronémicas sofisticadas.

Cabra semicurado con romero
Pieza 3 kg

Delicias de Cabra con romero
Pieza 2 kg

Cabra semicurado con romero
Baby 550 g
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QUESOS DE SABORES

Cabra con vino tinto

Cabra semicurado
al vino tinto
Baby 550 g
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@ Caracteristicas

El queso de cabra semicurado al vino se elabora con leche de cabra de alta
calidad, lo que le aporta un sabor intenso y aromatico junto a una textura
firme pero cremosa.

Su maceracion en vino afiade matices afrutados, taninos suaves y un aroma
mas complejo, ademas de una corteza de color vino que lo hace atractivo en
cualquier presentacion.

Ofrece un sabor equilibrado entre la personalidad del queso de cabra y la
elegancia del vino, y es muy versatil para tablas, maridajes, ensaladas y
tapas. Combina tradicién artesanal con un toque distintivo y se posiciona
como un producto gourmet accesible, capaz de destacar en el punto de
venta y favorecer compras por impulso.

Cabra semicurado
al vino tinto
Pieza 3 kg

Cabra semicurado
al vino tinto
Cuia 150 g
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PERLAS DE SABORES

Fusion de tradicion e innovacion

Partiendo de uno de nuestros mejores quesos y maridandolo con productos
naturales obtenemos la joya culinaria perlas de sabores. Al degustar una de nuestras
perlas, proporcionara una explosién de sabores en una textura suave y cremosa,
dando a tus platos un toque muy especial y diferenciador.

‘ Maduracion
10 dias.

@ Caracteristicas
Color externo blanco homogéneo. Color interno propio de cada ingrediente.
Olores afrutados y sabores suaves. Textura cremosa.
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PERLAS DE QUES PERLAS DE QUESD wen

AMBUESA MIE

Frambuesa 125 g Miel 125 g

Mango 125 g Higo 125 g
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TACOS

Para plancha
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El queso a la plancha es una forma facil, simple y rapida de preparar un plato con
multiples combinaciones: mermeladas de frutos rojos, tomate, miel, acompafiado
de verduras a la plancha o con ensaladas.

Taco para plancha
@ Caracteristicas con orégano 175 g
Taco de queso especial para plancha.
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Taco para plancha
picante 175 g

Taco para plancha
natural 175 g
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SIN LACTOSA

Pata Vieja Ibérico Afejo
BRI O

Hemos elegido uno de nuestros mejores quesos sin renunciar a su sabor. La
curacion de 12 meses potencia su sabor frente a otros quesos “sin lactosa”.

Caracteristicas
Elaborado con una mezcla de leche de oveja, vaca y cabra, que le confiere
un sabor muy valorado por el consumidor.

Maduracion
330 dias (+/- 45 dias).

Ibérico Pata Vieja Sin Lactosa
Pieza 3 kg

Ibérico Pata Vieja Sin Lactosa
Cuia 200 g

Ibérico Pata Vieja Sin Lactosa
Tapas 150 g

Un producto apto para intolerantes a la lactosa que mantiene
la textura, el sabor y el aroma que los consumidores aprecian.
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SIN LACTOSA

Tierno

Barra 2,7 kg

an tacloda

El queso sin lactosa es un mezcla que se elabora a partir de leche
pasteurizada de vaca y oveja, que ofrece muchas posibilidades en la mesa.

‘ Maduracion
7-17 dias.

@ Caracteristicas
Pasta blanca, blanda y cremosa.

Lonchas 70 g
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RULO DE CABRA

Madurado con Moho

an tactoda

Que tu familia no renuncie al sabor. Rulo de queso de cabra con todo su sabor, no
renuncies a preparar tus ensaladas o pizzas favoritas con rulo de cabra.

Caracteristicas
Pasta blanca, blanda y cremosa. Corteza enmohecida (Penicilium). Textura
untuosa y sabor a leche fresca.

Maduracién
10 dias.

Rulo Sin Lactosa 180 g
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Medallones IQF 1 kg w:.a,-;m;g;;'ﬁa.ﬂ.g'
Sin Lactosa e

SIN LACTOSA
[QF

Crumbles IQF 1 kg
Sin Lactosa
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Fabtnoditon

an tacloda

Medallones congelados a partir de nuestros rulos de cabra madurados con moho.
Su envase permite un mejor uso y conservacién. Producto ideal para pizzas,

ensaladas en incluso para tapas.
Medallones IQF 5 kg

Sin Lactosa ;l " f ,\7 : %
@ Caracteristicas o "Y ﬁ I
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Vida util del producto: 365 dias a partir de la fecha de envasado. Conservar
a una temperatura menor o igual a -18°C.
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LI G HT Barra 2’7 kg

g Light X ‘

Cuia 250 g

El queso ‘light’ contiene un 30% menos de grasa. Es un queso mas suave y menos
calérico. Bajo en grasa y calorias, pero que conserva todo su poder nutritivo. Ideal
para mantener una dieta sana y equilibrada. Queso muy saludable.

Maduracién L i
Fresco: <7 dias. ELSABORQUE /e
AYUDA A CUIDARTE

Tierno: 7-17 dias. Lonchas Light 70 g

@ Caracteristicas
Color blanco. Olor muy suave, caracteristico del queso mezcla tierno.
Sabores lacticos, con aromas a leche fresca. Cremoso en el paladar.
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https://tierradesabor.es/

Pieza 3 kg

FUENTE DE CALCIO

Baby 615 g

Mini 1 kg

Queso mezcla tierno de sabor suave y textura cremosa, ideal para el consumo

diario. Elaborado con una cuidada combinacién de leches que aporta equilibrio y

gran calidad. Destaca por ser fuente natural de calcio, esencial para el
mantenimiento de huesos y dientes fuertes. Una opcién nutritiva, sabrosa y versatil

para toda la familia.

‘ Maduracién Cuina 150 g
7-17 dias.

@ Caracteristicas
Queso de pasta blanca, firme y muy suave al paladar. Ojos pequefios e
irregulares. Sabor a leche fresca.
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INDUSTRIAL

Disponemos de formatos adaptados a las necesidades de la industria, un mayor
tamana de envares repercute en una mejora de costes.
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Bolsas medallones rulo Bolsas dados

INDUSTRIAL

Bolsa 1 kg
rallado mix

Tapas 500 g Lonchas 500 g

Rulo de queso formato vela
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AYUDAS A
LA VENTA

El punto de venta es el mejor escaparate para un producto, por ello ofrecemos a
nuestros clientes expositores, display y reclamos sobre productos que potencian la
visibilidad de las ofertas y promociones.




Cuna Oveja
Castellano 385 g

~ Quesos

Cuna Mezcla Tierno 400 g Cuna Mezcla Semicurado 400 g
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Lonchas Tierno 250 g Lonchas Semicurado 250 g Cufia Mezcla Curado 385 g

Cuina Mezcla Reserva 375 g
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Vacio Flow Pack BDF
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Box cunas

Expositor
de vitrina

Box peana
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www.elpastor.com

quesos@elpastor.com | 980 631 907

Carretera de Mozar Km, 1 49620 - Santa Cristina de la Polvorosa (Zamora)
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